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Témata zkousky:

Mikrobialni kontaminace pracovniho prostiedi
Analytické stanoveni mouky

Analyticky rozbor ovoce

Mikrobiologicka kontrola potravinarskych obal(
Analyticky rozbor rostlinnych olejl

Mikrobialni stabilita fermentovaného mlé&ného vyrobku

Fyzikalné chemicky rozbor masnych vyrobku
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Mikrobialni kvalita potravin rostlinného ptvodu
9. Mikrobiologicka kontrola cukrafského vyrobku
10. Analytické znaky vajec

11. Chemicky rozbor tvarohu

12. Mikrobialni kontaminace potravin zivocisného plvodu
13. Mikrobiologie pitné vody

14. Mikrobiologie povrchové vody

15. Analyza mléka

16. Mikrobiologicka bezpec¢nost studenych pokrm
17. Analyza mineralni vody

18. Mikrobiologicky profil potravin nového typu

19. Dukazové reakce bilkovin

20. Fyzikalné chemicky rozbor vina
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