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Témata zkoušky: 
 

1. Senzoricky aktivní látky v potravinách  

2. Antinutriční, toxické látky a kontaminanty v potravinách 

3. Aditivní látky v potravinách 

4. Chemie bílkovin v potravinách  

5. Metabolismus bílkovin  

6. Chemie lipidů v potravinách  

7. Metabolismus lipidů  

8. Chemie sacharidů v potravinách  

9. Metabolismus sacharidů  

10. Biokatalyzátory  

11. Cereální technologie  

12. Technologie mléka a mléčných výrobků  

13. Technologie masa a masných výrobků  

14. Zpracování drůbeže, vajec a ryb  

15. Výroba cukru a čokolády  

16. Zpracování ovoce, zeleniny   

17. Fermentační technologie - výroba sladu a piva  

18. Fermentační technologie - výroba vína a lihovin  

19. Označování, balení a skladování potravin  

20. Bezpečnost potravin, HACCP   

 

 
Projednáno a schváleno na předmětové komisi: 26. 8. 2026 

V Jihlavě dne 31. 08. 2026    
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